1 22 marzo scorso nel-

I'ambito delle manifesta-

zioni della Mostra perma-
nente del libro antico, ¢ stato
presentato a Milano il catalo-
go della Bibliotheque interna-
tionale de gastronomie di So-
rengo.
Con le sue 2.045 voci relative
a stampati e 99 relative a ma-
noscritti, il catalogo raccoglie
documentazione dal basso
medioevo alla fine dell’Otto-
cento. Rappresenta, in ambito
mondiale, la piu compatta rac-
colta sull’argomento, che ¢ la
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Lastoria
della cucina
attraverso i libri

Presentato a Milano il catalogo
della Bibliotheque internationale
de gastronomie di Sorengo

storia della cucina e della ta-
vola italiane.

I confini dell’argomento in
senso stretto sono stati pero
allargati, e arrivano a com-
prendere: le principali attivita
di produzione di materia ali-
mentare, quali l'allevamento e
i suoi generi principali, la col-
tivazione di grandi aree, setto-
ri specializzati dell’agricoltura
e dell’'orticoltura. Si prendono
in considerazione anche Feste,
Galateo, Igiene alimentare.
Un’attenzione particolare ¢
stata dedicata alla raccolta di

ricettari, cioe di repertori di
trattamento degli alimenti per
la loro presentazione e consu-
mo a tavola. E praticamente
completa la raccolta di pubbli-
cazioni dedicate all'attrezzatu-
ra e all'arredo di tavola.

1l catalogo comprende in par-
ticolare 99 manoscritti, 48 in-
cunabuli (edizioni del Quat-
trocento), 504 edizioni del
Cinquecento, 341 edizioni del
Seicento, 469 del Settecento,
584 dell’Ottocento. Il lavoro,
incominciato nel 1987, ¢ ter-
minato pochi giorni prima
della confezione del catalogo,
nel 1994. Vi hanno partecipa-
to, a vario titolo, collaboratori
e consulenti di varie universita
e biblioteche italiane e stranie-
re: Como, Firenze, Genova,
Milano, Napoli, Parigi, Poten-
za, Viterbo, ecc.

I volumi registrati sono analiz-
zati dal punto di vista storico-
gastronomico, ma anche stori-
co in senso generale, bibliolo-
gico, bibliografico, di storia
della tipografia, di storia delle
collezioni.

La principale novita bibliogra-
fica del catalogo consiste nel
fatto che l'analisi ¢ stata impo-
stata in linguaggio di macchi-
na, a partire da una unita di
descrizione (la scheda) che
prevede di individuare per
ciascuna pubblicazione una
sequenza di dati formale e
una di analisi semantica (con-
tenuto, significato).

I dati formali

Sono stati rilevati, controllati,
elaborati, dati relativi a: auto-
re/autori; titolo/titoli (in origi-
nale e/o tradotti); luogo di edi-
zione; luogo di stampa; editore
(I'imprenditore che ha sostenu-
to la pubblicazione); stampato-
re/tipografo (azienda che ma-
terialmente ha eseguito la stam-
pa); anno di stampa; consisten-
za della pubblicazione; even-
tuali caratteristiche iconografi-
che della pubblicazione.
Questo primo pacchetto di
nove elementi € stato control-
lato sui cataloghi a stampa o

in cd delle principali bibliote-
che del mondo: Londra, Pari-
gi, Catalogo unico delle bi-
blioteche statunitensi (Nuc),
delle quali ¢ data notizia in
apparato. E stata data inoltre
notizia della presenza delle
edizioni nelle principali biblio-
grafie e repertori bibliografici
sull'argomento.

Il catalogo registra poi: il for-
mato bibliografico, ciog¢ il rap-
porto fra foglio originario usa-
to per la stampa e dimensioni
raggiunte dalla pubblicazione
in seguito alle successive pie-
gature per formare i fascicoli;
le caratteristiche della rilegatu-
ra: se prima esecuzione, ese-
cuzione successiva, e cosi via;
le dimensioni in centimentri; la
presenza sulla pubblicazione
di precedenti note di possesso,
o ex libris, atte a ricostruire la
storia degli esemplari.

I dati semantici

A partire dalla descrizione
completa del contenuto, esso
¢ stato diviso in categorie for-
mali, che ne spiegano l'appar-
tenenza all’argomento Gastro-
nomia e ne specificano i livel-
li gerarchici di appartenenza e
i rapporti di estensione o coe-
stensione.

Ad es. la produzione del pane
fa parte sia del concetto di ali-
mentazione, sia del concetto
di trattamento di prodotti agri-
coli (i cereali). Il brindisi fa
parte sia del concetto di be-
vande, sia del concetto di ge-
nere letterario (il brindisi poe-
tico). Le carni sono viste sia
sotto il profilo igienico-ali-
mentare (le prescrizioni di
dieta medica), sia sotto il pro-
filo etico (le prescrizioni di
dieta date per motivi etici o
religiosi: il digiuno), sia sotto
il profilo merceologico (quali
carni venivano di preferenza
consumate in quali contesti),
sia sotto il profilo del tratta-
mento rituale fra la cucina e la
tavola (la figura dello scalco e
la sua rilevanza sociale).

Per ottenere questo risultato,
si € lavorato a partire dal Sog-
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gettario delle biblioteche ita-
liane e dalle faccette di classi-
ficazione previste dalla Classi-
ficazione decimale Dewey, la
piu diffusa fra le classificazio-
ni bibliotecarie. La specializza-
zione della raccolta ha perod
successivamente obbligato ad
approfondire i livelli di analisi,
arricchendo notevolmente il
lessico adoperato e creando le
premesse di un vero e proprio
thesauro della gastronomia ita-
liana, prima di parlare del
quale bisognerd comunque a-
nalizzare filologicamente il lin-
guaggio dei ricettari. L'indiciz-
zazione pertanto € stata ridot-
ta ad un elenco autonomo di
ottanta categorie generali e di
circa ottocento soggetti speci-
fici.

Come si usa il catalogo

1l catalogo consente tutte le ri-
cerche del catalogo tradiziona-
le di biblioteca. In pit, forni-
sce la possibilita di ricercare
notizie: per tipografi ed edito-
ri; per titoli; per incrocio di ar-
gomenti.

Ha infatti dieci indici:

— cronologico;

— dei dedicatari (separata-
mente per la sezione dei ma-
noscritti e quella degli stampa-
t);

— delle intestazioni (separata-
mente per la sezione dei ma-
noscritti e quella degli stampa-
t);

— dei tipografi;

— dei luoghi di stampa;

— generale delle intestazioni;
— bibliografico/cronologico
generale;

— dei soggetti;

— delle categorie;

— degli autori secondari.

La piu rilevante novitd consi-
ste nella tecnica di ricerca per
incrocio di argomenti, che
correla dati formali e dati se-
mantici. E possibile infatti ora
avere risposta a domande del
tipo: “Quali e quante pubbli-
cazioni che parlano, ad es.,
di carni, sono uscite, nel Cin-
quecento, ecc.?”. Quante pub-
blicazioni parlano di aragoste?
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(per la cronaca 1,
del 1863, che parla
anche di astici e
dunque rientra in
Pesci e molluschi,
dove son compresi i
crostacei). Questo ¢
possibile per ciascu-
na delle categorie
formali previste dalla
indicizzazione. At-
traverso la ricerca
sulle edizioni figura-
te si pud disporre
della intera serie di
illustrazioni relative
a questioni gastrono-
miche.

Ma si possono impo-
stare anche ricerche
assai meno tradizio-
nali, quali ad es.
quali formati di libro
sono preferiti per
trattare i varii aspetti
della elaborazione
gastronomica. Vedre-
mo cosi i grandi for-
mati preferiti per le
traduzioni dei classi-
ci, gli in quarto e gli
in ottavo adoperati
per le trattazioni di
carattere piu specifi-
camente tecnico, i
piccolissimi formati
usati per le ricette (libri da te-
nere a portata di mano, in cu-
cina, per ajutare nella esecu-
zione). Un capitolo che si ri-
vela tutto da studiare, e che
solo un'analisi di questo gene-
re consente, ¢ quello del rap-
porto fra diffusione geografica
della stampa e influenze di
aree gastronomiche diverse,
vere e proprie aree di diffe-
renze culturali sostanziali. E
significativo che il catalogo
metta in evidenza aree di pro-
duzione tipografica meno pre-
senti nella diffusione di pro-
dotti di stampa “alti”: non solo
Venezia, Firenze, Roma e Mi-
lano, dunque, ma anche Ge-
nova, la provincia piemontese,
la provincia veneta, il Mezzo-
giorno, e cost via. Di qui, ad
es., le 5 attestazioni di stampa
a Macerata, 1 a Mendrisio,

Montepulciano e Soriano nel
Cimino, 2 a Fermo, e cosi via.
Un’altra novita importante del
catalogo € che esso, pur pre-
sentandosi come prodotto au-
tonomo a stampa, va visto co-
me il momento di riflessione
di una realta che € in conti-
nuo svolgimento su supporto
informatico in relazione al
continuo arricchimento della
biblioteca cui fa riferimento.
L’accesso principale ¢ sulla
base dati, non sul prodotto
cartaceo. E con questo si rea-
lizza, nel nostro settore di
competenza, l'auspicio che
proprio in questi giorni veniva
autorevolmente fatto nella
presentazione della grande
mostra, a Cassino, Roma, Mo-
dena e Venezia, su I luoghi
della memoria scritta: il futuro
della biblioteca & una grande

biblioteca virtuale, unificata
dalla tecnologia.

Per la sua ricchezza e tenden-
ziale completezza, il catalogo
puo dunque dirsi la pit ampia
bibliografia esistente in mate-
ria; esso — come si ricorda
nella sua Introduzione — ha
esaminato, contiene e fonde i
dati di Vicaire, Simon, e delle
principali bibliografie storiche
e collezionistiche sull’argo-
mento. Naturalmente, nel valu-
tare questa affermazione, oc-
corre sempre tenere presente
la vecchia ma sempre attuale
osservazione di Benedetto
Croce, che in materia biblio-
grafica non esistono opere
complete e incomplete, ma
semplicemente bibliografie va-
ste e ristrette e — soprattut-
to — opere fatte bene e fatte
male.
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